LE CALICE DU GEVAUDAN

LUNCH SET MENU

STARTERS 7€

Oriental Salad

Potato, cucumber, tomato, olive oil, salt and pepper

Rabbit terrine & salad

MAIN COURSES 13€ / 15€

Grilled sausage

Baby potatoes

Chicken breast with mushrooms

Fries

DESSERTS

Fromage blanc

Blueberry coulis

Fig tart
Chantilly cream

Desserts must be ordered at the start of the meal
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Prices include VAT and service

Allergen list available at reception




LE CALICE DU GEVAUDAN
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EVENING SET MENU

STARTERS

Mixed Salad

Beetroot, sweetcorn, baby spinach, shallot, olive 0il and cider vinegar

Nicoise Salad

Tuna, sweetcorn, hard-boiled egg, tomato, baby spinach, black olives, olive oil and lemon
Aveyron duck paté & salad

Egg cocotte

MAIN COURSES

Sirloin steak
Pepper sauce, fries

Grilled salmon
Rice and vegetables

Chicken breast with mushrooms
B&zby potatoes

Marinated veal skewer
Fries

DESSERTS 8€ / 10€

Cheese platter

Thin crispy caramelised apple tart

Vanilla ice cream

Chocolate fondant

White chocolate ice cream

Ice Creams & Sorbets
Vanilla - Chocolate - Coffee - Caramel - Rum - Lemon - Mango - Vineyard peach - Strawberry - Yoghurt

Caté gourmand

Desserts must be ordered at the start of the meal
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Prices include VAT and service - Allergen list available at reception




LE CALICE DU GEVAUDAN
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KIDS’ MENU

14€

Up to 12 years old

MAIN COURSE

Breaded hake
Chicken nuggets

Ground beef steak

Served with frz'es or pasta

DESSERT

Chocolate doughnut

Crépe - sugar or chocolate
OR

Vanilla-strawberry ice cream pot

.’.

Prices include VAT and service

Allergen list available at reception




LE CALICE DU GEVAUDAN

VIN AU VERRE
Pays d’Oc Merlot
Pays d’Oc Fontanilles - Le Cellier du Pic
VIN EN PICHET
Pays d’Oc Merlot
IGP COTES DE THONGUE
Domaine de la Croix Belle « Beroia » b
Domaine de la Croix Belle « Camp del Gal »
TERRASSES DU LARZAC
Clara
AOP FAUGERES
Grézan
AOC PIC SAINT LOUP
Mas de Jon « Tradition »
GIGONDAS

Pierre Amadieu

5 €
6€

9 € (25cl) / 12 € (50cl) / 17 € (1L)

22%€
27 €

32 €

27 €

24 € (50cl) / 29 € (75¢l)

62 €

VIN AU VERRE
IEP Gard Sauvignon
Haut Marin n°1 (sec)

Haut Marin n°7 (liquoreux)

Domaine de la Croix Belle « Beroia » b
VIN EN PICHET
IEP Gard Sauvignon
IGP PAYS D’OC
Domaine de la Croix Belle « Beroia » b
Grézan
Mas de Jon « Parenthése »
IGP COLOMBARD
Haut Marin n° 1 (sec)
IGP GROS MANSEG
Haut Marin n° 7 (liquoreux)

5 €
6€
6,5 €
6,5 €

8,5 € (25cl) / 11 € (50cl) / 16 € (IL)

22 €
27 €
28,5 €

20 €

20 €

VIN AU VERRE
IEP Gard
Pays d’Oc - Le Versant Grenache Rosé (vegan)
AOP Sable de Camargue Gris Bio bie
VIN EN PICHET
IEP Gard

IGP PAYS D’OC
Domaine de la Croix Belle « Beroia » b

AOP FAUGERES
Grézan

AOC PIC SAINT LOUP
Mas de Jon « Parenthése »

5 €
6€

6,5 €

8,5 € (25cl) / 11 € (50cl) / 16 € (IL)

22%€

22 € (50cl) / 27 € (75cl)

28,5 €
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Grand café
Décaféiné

Café au lait
Grand café au lait

Cappuccino
Chocolat chaud

Thé au lait

Infusion

Carlsberg pression - 12cl
Carlsberg pression - 25cl
Carlsberg pression - 50cl
Jonte (sans alcool, blanche, blonde, ambrée, brune) -

Panaché - 25cl

Monaco - 25¢l

Supplément de 0,10 € pour l'ajout de sirop ou
Picon

CHAMPAGNES

Delagne et fils - Coupe
Delagne et fils - 37,5cl
Baudry - 75cl

Quézac — 50cl

San Pellegrino - 50cl
Vittel - 1L

Badoit - 1L

B OIS S ON S
A LCOOTLTIS

Coca Cola / Coca Cola zéro - 33cl
Orangina - 25cl

Schweppes - 25cl
Ice tea - 25cl
Limonade - 25l
Perrier - 33cl

Jus de fruits - 25cl (orange, tomate, pomme, abricot,
ananas)

Sirop - 25c¢l

A PERTITTITFS

Kir (cassis, mitrve, myrtille, chdtaigne, péche de vigne)

Kir « Le Calice du Gévaudan »
Vin de noix - 5¢cl

Martini - Scl

Muscat - 5cl

Porto - 5¢cl

Aveze, Suze - 5cl

Anis (Ricard, Pastis) - 2cl
Whisky William Lawson - 4cl
Whisky Jameson - 4cl
Whisky Four Roses - 4cl
Whisky Jack Daniel's - 4cl
Whisky Chivas 12 ans - 4cl
Whisky Tokinoka - 4cl

DI GESTTITFS

Rhum, Calvados, Cognac, Get 27, Marie
Brizard, Baileys, Armagnac, Poire, Thé d'Aubrac




