LE CALICE DU GEVAUDAN

¢

FORMULE DU MIDI

LES ENTREES

Salade Orientale
Pomime de terre, concombre, tomate, huile d'olive, sel et poivre

Terrine de lapin & Salade

LES PLATS 13€ / 15€

Saucisse Grillée

Pommes de terre grenaille

Supréme de poulet aux champignons
Frates

LES DESSERTS

Fromage blanc
Coulis de myrtille

Tarte aux figues
Chantilly

Les desserts sont a commander en début de repas
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Prixc T'TC, service compris
Liste des allergénes disponible a la réception




LE CALICE DU GEVAUDAN
N X

FORMULE DU SOIR
LES ENTREES

Salade Composée
Betterave, mais, pousses d épinard, échalote, huile d olive et vinaigre de cidre

Salade Nigoise

Thon, mais, ceuf dur, tomate, pousses d epinard, olive noire, huile d olive et citron
Pité de canard d’Aveyron & salade

(Euf cocotte

LES PLATS

Faux filet
Sauce au poivre, frites

Saumon grillé
Riz et légumes

Supréme de poulet aux champignons
Pommes de terre grenaille

Brochette de veau mariné
Frites

LES DESSERTS 8€ /10€

Assiette de fromages

Fine tarte croustillante aux pommes caramélisées
Glace vanille

Moelleux au chocolat
Glace chocolat blanc

Glaces & Sorbets
Vanille - Chocolat - Café - Caramel - Rbum - Citron - Mangue - Péche de vigne - Fraise -

Yaourt

Café gourmand

Les desserts sont a commander en début de repas
. . .

Prix TTGC, service compris - Liste des allergenes disponible a la réception




LE CALICE DU GEVAUDAN
N X

MENU ENFANT

14€

Jusqua 12 ans

LE PLAT

Poisson pané de colin
Nuggets de poulet

Steak haché

Accompagné de frites ou pdtes

LE DESSERT

Donut au chocolat
Crépe - sucre ou chocolat

Pot de glace vanille-fraise

c @ .

Prix TTG, service compris
Liste des allergenes disponible a la réception




LE CALICE DU GEVAUDAN

VIN AU VERRE
Pays d’Oc Merlot
Pays d’Oc Fontanilles - Le Cellier du Pic
VIN EN PICHET
Pays d’Oc Merlot
IGP COTES DE THONGUE
Domaine de la Croix Belle « Beroia » b
Domaine de la Croix Belle « Camp del Gal »
TERRASSES DU LARZAC
Clara
AOP FAUGERES
Grézan
AOC PIC SAINT LOUP
Mas de Jon « Tradition »
GIGONDAS

Pierre Amadieu

5 €
6€

9 € (25cl) / 12 € (50cl) / 17 € (1L)

22%€
27 €

32 €

27 €

24 € (50cl) / 29 € (75¢l)

62 €

VIN AU VERRE
IEP Gard Sauvignon
Haut Marin n°1 (sec)

Haut Marin n°7 (liquoreux)

Domaine de la Croix Belle « Beroia » b
VIN EN PICHET
IEP Gard Sauvignon
IGP PAYS D’OC
Domaine de la Croix Belle « Beroia » b
Grézan
Mas de Jon « Parenthése »
IGP COLOMBARD
Haut Marin n° 1 (sec)
IGP GROS MANSEG
Haut Marin n° 7 (liquoreux)

5 €
6€
6,5 €
6,5 €

8,5 € (25cl) / 11 € (50cl) / 16 € (IL)

22 €
27 €
28,5 €

20 €

20 €

VIN AU VERRE
IEP Gard
Pays d’Oc - Le Versant Grenache Rosé (vegan)
AOP Sable de Camargue Gris Bio bie
VIN EN PICHET
IEP Gard

IGP PAYS D’OC
Domaine de la Croix Belle « Beroia » b

AOP FAUGERES
Grézan

AOC PIC SAINT LOUP
Mas de Jon « Parenthése »

5 €
6€

6,5 €

8,5 € (25cl) / 11 € (50cl) / 16 € (IL)

22%€

22 € (50cl) / 27 € (75cl)

28,5 €
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Grand café
Décaféiné

Café au lait
Grand café au lait

Cappuccino
Chocolat chaud

Thé au lait

Infusion

Carlsberg pression - 12cl
Carlsberg pression - 25cl
Carlsberg pression - 50cl
Jonte (sans alcool, blanche, blonde, ambrée, brune) -

Panaché - 25cl

Monaco - 25¢l

Supplément de 0,10 € pour l'ajout de sirop ou
Picon

CHAMPAGNES

Delagne et fils - Coupe
Delagne et fils - 37,5cl
Baudry - 75cl

Quézac — 50cl

San Pellegrino - 50cl
Vittel - 1L

Badoit - 1L

B OIS S ON S
A LCOOTLTIS

Coca Cola / Coca Cola zéro - 33cl
Orangina - 25cl

Schweppes - 25cl
Ice tea - 25cl
Limonade - 25l
Perrier - 33cl

Jus de fruits - 25cl (orange, tomate, pomme, abricot,
ananas)

Sirop - 25c¢l

A PERTITTITFS

Kir (cassis, mitrve, myrtille, chdtaigne, péche de vigne)

Kir « Le Calice du Gévaudan »
Vin de noix - 5¢cl

Martini - Scl

Muscat - 5cl

Porto - 5¢cl

Aveze, Suze - 5cl

Anis (Ricard, Pastis) - 2cl
Whisky William Lawson - 4cl
Whisky Jameson - 4cl
Whisky Four Roses - 4cl
Whisky Jack Daniel's - 4cl
Whisky Chivas 12 ans - 4cl
Whisky Tokinoka - 4cl

DI GESTTITFS

Rhum, Calvados, Cognac, Get 27, Marie
Brizard, Baileys, Armagnac, Poire, Thé d'Aubrac




